
STARTERS

SURF HOUND NACHOS    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2
Crispy chips topped with a gooey cheese
blend, fresh pico de gallo, and creamy 
guacamole.
ADD-ONS: BIRRIA CHICKEN +5, DUCK +6, THAI SAUSAGE +5

SURF HOUND WINGS        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Juicy wings marinated, brined, and fried
to perfection.
SAUCES: BUFFALO, THAI LEMONGRASS, SWEET & SOUR, LEMON PEPPER
PORTIONS: 8 WINGS $12 | 14 WINGS $20

SHRIMP COCKTAIL    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Plump shrimp served chilled with zesty
cocktail sauce.

PIPELINE TENDERS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Crispy marinated chicken tenders with
ranch on the side.
ADD SURF HOUND BUFFALO SAUCE.

BARREL FRIES        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Loaded fries with melted cheese, crispy
bacon, pickled jalapeños, and caramelized
onions.

SWEET & SOUR SPROUTS        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
Fried brussels sprouts tossed in a sweet
and sour glaze. 

DOUBLE DIP        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
House-made salsa served with guacamole
and crispy chips.

VILLAGE QUESADILLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Sharp cheddar cheese with bell peppers
and caramelized onions.
ADD-ONS: CHICKEN +2, SHRIMP +3, STEAK +4, MUSHROOMS +2

GF

GF

GF

SUNSET K ALE CAESAR    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Crispy kale, lettuce, anchovies, parmesan,

and creamy Caesar dressing.

TUNA POKE SALAD*    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Sushi-grade tuna with Abhi’s special soy.

SALADS
ADD-ONS: BIRRIA CHICKEN +5, SHRIMP +6, STEAK +7, SEARED TUNA +8 

C R A B  F R I E D  R I C E      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5
Coconut Jasmine rice with crab, shrimp, egg,
and Thai basil. Served with a house sauce
on the side. Want it extra spicy? Just ask!

THE SURF HOUND BURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13
Two wagyu beef patties grilled and smashed,
topped with sharp cheddar cheese,
caramelized onions, red onions, ketchup,
and Hound sauce on the side

THE FRONTIER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Marinated bison patty with sharp cheddar
cheese, lettuce, tomato, jam, caramelized
onions, red onions, ketchup, and Hound
sauce on the side.

THE SPICY HOUND    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13
Two wagyu beef patties with caramelized
onions, red onions, and spicy gochujang,
served on a brioche bun with Hound sauce
on the side.

THE TURKEY TRIUMPH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Marinated turkey patty with caramelized
onions, red onions, lettuce, tomato, and
Hound sauce on the side.

THE GULFSTREAM CRUNCH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15
Marinated fried grouper on a toasted
baguette with lettuce, tomato, pickled
carrots, and Hound sauce.

HOUND DOG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
All-beef jumbo hot dog with ketchup,
mustard, Cimba sauce and pickled relish.
MAKE IT A BAD DOG (LOADED WITH HOUSE CHILI): +3  

MAINS
ADD-ONS: FRIED EGG +3, BACON +2.50 

*CONTAINS RAW SEAFOOD. CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEALS , POULTRY, SEAFOOD , SHELLFISH OR EGGS MAY 

INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESSES, ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITION.

20% GRATUITY WILL BE ADDED FOR PARTY OF 6 OR MORE.

VeganSpicy GF Gluten Free

GF

GF

GF

GF

GF

GF

H A L F  S H E L L  O Y S T E R S *    

A selection of today’s freshest 

oysters, shucked to order.

Raw Bar

HALF-DOZEN $18

DOZEN $30

GF

SIDES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . 5 0

Wipeout Fries | Potato Wedges | Sweet
Potato Fries | Side Salad | Mixed
Beach Veggies

CITRUS CAKE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
COCONUT ICE CREAM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
ASK YOUR SERVER ABOUT OUR ROTATING SELECTION OF DESSERTS FROM LOCAL VENDORS.
CAKE FEE $20.

DESSERTS



WINE

RED

C A R M E L  R O A D  C A B E R N E T  S AU V I G N O N  C A L I F O R N I A  . . . . . .  1 2 / 4 2

U N S H A C K L E D  C A B E R N E T  S AU V I G N O N  C A L I F O R N I A  . . . . . . .  1 4 / 5 0

J  V I N E YA R D S  P I N O T  N O I R  C A L I F O R N I A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 / 4 5

H A H N  P I N O T  N O I R  A R R O Y O  S E C O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 / 5 0

S I D U R I  P I N O T  N O I R  W I L L A M E T T E  VA L L E Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5

J O E L  G O T T  R E D  B L E N D  C A L I F O R N I A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 / 4 2

WHITE

D A I S Y  P I N O T  G R I G I O  WASHINGTON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 / 4 0

D RY L A N D S  S AU V I G N O N  B L A N C  NEW ZEALAND . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 / 4 5

S E A G L A S S  C H A R D O N N AY  CALIFORNIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 / 4 0

C A M B R I A  C H A R D O N N AY   CALIFORNIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 / 5 0

L E  G A R E N N E  S A N C E R R E   FRANCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 / 7 5

SPARKLING

A R C H E R  R O O S E  ITALY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0

B R U T  G R A H A M  B E C K   SOUTH AFRICA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 / 5 5

AV I S S I  P R O S E C C O  ITALY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 / 4 0

SPARKLING ROSÉ

U N S H A C K L E D  CALIFORNIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 / 5 0

C H A N D O N  R O S É  CALIFORNIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6 / 6 0

DRY ROSÉ

C A L A F U R I A  R O S É  ITALY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 / 5 0

CHAMPAGNE

P I P E R-H E I D S I E C K  ( 3 7 5 M L )  FRANCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0

V E U V E  C L I C Q U O T  B R U T  FRANCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 5

BEER

ON TAP

S U R F  H O U N D  L A G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6   
VOODOO BREWING CO., MEADVILLE, PA

M I C H E L O B  U LT R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
ANHEUSER-BUSCH, ST. LOUIS, MO

C O O R S  L I G H T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
COORS BREWING CO., GOLDEN, CO

D A L E ’ S  PA L E  A L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
OSKAR BLUES BREWERY, BREVARD, NC

G O O D  P E O P L E  I PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
GOOD PEOPLE BREWING CO., BIRMINGHAM, AL

C H A M PA G N E  B R U T  C U V E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

B A S E M E N T  I PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
SCOFFLAW BREWING CO., ATLANTA, GA

D E L  G O L F O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6
BRAIDED RIVER BREWERY, MOBILE, AL

S U N S H I N E  G I R L  G O L D E N  A L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6
MAUI BREWING CO., MAUI, HI

G UAVA  J E L LY  S O U R  A L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
CHANDELEUR ISLANDBREWING CO., GULFPORT, MS

R O TAT I N G  S E A S O N A L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
(ASK YOUR SERVER)

BOTTLES & CANS

M I L L E R  H I G H  L I F E  ( 7 O Z )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  

M I C H E L O B  U LT R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

B U D  L I G H T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

M O D E L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

R E D  S T R I P E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

K O N A  B I G  WAV E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

PA B S T  B L U E  R I B B O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

C O O R S  B A N Q U E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

G U I N N E S S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4

B L U E  M O O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

H I  S E LT Z E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

L AU G H I N G  L E M O N A D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

H I G H  N O O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  

F R E E  WAV E  H A Z Y  I PA  N/A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

H E I N E K E N  N/A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

SIGNATURE COCKTAILS

F R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
DRY ROSÉ, WHEATLEY VODKA, FRESH STRAWBERRY, LEMON JUICE.

F R O Z E N  H O U N D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4
SPICED RUM, COCONUT, PINEAPPLE, ORANGE JUICE, NUTMEG. 

C A D I L L A C  M A R G A R I TA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6
CORAZÓN TEQUILA, LIME & LEMON JUICE, AGAVE, GRAND
MARNIER FLOATER.

S P I C Y  M A R G A R I TA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4
CORAZÓN TEQUILA, LIME & LEMON JUICE, TRIPLE SEC, TAJÍN RIM.

B R O  P U N C H  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
OLD FORESTER BOURBON, ORANGE & LEMON JUICE, HONEY, SODA.

A M P E D  H O N E Y D E W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
WHEATLEY VODKA, LEMONADE, CHAMBORD.

C H O P  WAT E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
BACARDI RUM, MINT SYRUP, COCONUT CRÈME. 

S E A  F O A M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
APEROL, ST. GERMAIN, GRAPEFRUIT JUICE, PROSECCO.

S W E E T  E M I LY   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
VODKA, CRANBERRY, LEMON, PUMPKIN PURÉE, SPARKLING ROSÉ.

PA D D L E  B AT T L E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
WHEATLEY VODKA, TRIPLE SEC, SOUR MIX, OWENS
CUCUMBER MINT SODA.

D AW N  PAT R O L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
CORAZÓN TEQUILA, TRIPLE SEC, POMEGRANATE LIQUEUR,
SOUR MIX.

M E N TA L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
JOSE CUERVO REPOSADO, LEMON, HONEY, OWENS
GRAPEFRUIT SODA.

S U P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 4
PINOT GRIGIO, ST. GERMAIN, PEACH SCHNAPPS, CRANBERRY.

S K A G G E D  BY  T H E  R A I L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4
RED BLEND, TRIPLE SEC, ORANGE & LEMON, CRANBERRY.

C H A N D E L I E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 5
DON JULIO 1942 TEQUILA, FRESH SQUEEZED LEMON JUICE,

VEUVE CLICQUOT BRUT. SERVED WITH FIREWORKS AND THE

ENTIRE BOTTLE OF VEUVE.

CORKAGE FEE OF $25. 

SIGNATURE MOCKTAILS

C U C U M B E R  M I N T  C O O L E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
CUCUMBER, FRESH MINT, HONEY, LIME JUICE, SPARKLING WATER.

P I N E A P P L E  G I N G E R  F I Z Z   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
PINEAPPLE, GINGER, LEMON JUICE, SIMPLE SYRUP, GINGER ALE.


